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Brotzeit

Suppen

Ofenfrische Brezen    2,40

Warmes Hausbrot 3, 4 9,90
Bauernbrot • hausgemachter Almaufstrich • Griebenschmalz • 
Kräuterbutter 

Vesper-Brettl 1, 2, 3, 4, 5, 7, 11   15,20
Schwarzwälder Schinken • Landjäger • Zwiebelmett •
hausgemachter Almaufstrich • Emmentaler Käse • Klosterkäse • Leberkäse •
Butter • Griebenschmalz • Gewürzgurke • Bergsteigerbrot

Hausgemachter Almaufstrich    8,90
Würzige Käsezubereitung: 
Brie • Romadur • dicker Rahm • Kräuter • Bergsteigerbrot

Almaufstrich? Seit 2015 ist die Bezeichnung „Obatzter“ regional  
geschützt. Da wir ihn hier frisch selbst herstellen, dürfen wir ihn  
nicht so nennen.

Flädlesuppe 4   4,30
Kräftige Brühe • hausgemachte Pfannkuchenstreifen

Zünftige Kartoffelsuppe 2, 3, 5    4,90
Kartoffelsuppe • Lauch • Schmand • Weißbrotkrusteln

Vegane Kartoffelsuppe 2, 3, 5      4,90
Kartoffelsuppe • Lauch

Hausgemachte Gulaschsuppe 4   6,60
Gulaschsuppe • Fleischeinlage • Bergsteigerbrot

Oh welche Zauber liegen

in diesem kleinen Wort: Daheim

Emanuel Geibel

HEIMAT
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ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE
Wir informieren Dich gerne über die in unseren 
Speisen und Getränken enthaltenen 
Allergene und Zusatzstoffe. 
Bitte frage unser Servicepersonal.



Gib es obendrauf
gebratene Hähnchenbrust mit 
Orangen-Curry-Marinade 2  + 5,50

Speckstreifen 2, 3, 7  + 4,00

Ziegen-Frischkäse-Taler • Honig + 4,90

sautierte Champignons • Zwiebeln   + 4,00

hausgebeizter Lachs 3  + 5,20

gebratenes Rotbarschfilet      + 5,50

Salate
Beilagensalat     4,30
Romanasalat • Lollo Rosso • Friséesalat • 
Feldsalat • Kirschtomaten • Rote Bete • 
Gurke • Möhren
Dressing Empfehlung: Bayerisch-Dressing  

Schweizer Wurstsalat 2, 3, 5, 7, 11    9,90
Wurstsalat • Käse • rote Zwiebeln • 
Bergsteigerbrot

Salat mit Hähnchenbrust 2  16,40
Romanasalat • Lollo Rosso • Friséesalat • 
Feldsalat • Kirschtomaten • Gurke • Möhren • 
karamellisierte Kürbiskerne • Hähnchenbrust 
mit Orangen-Curry-Marinade • Baguette
Dressing Empfehlung: Caesar-Dressing 

Salat mit Ziegenkäse   15,60
Romanasalat • Lollo Rosso • Friséesalat • 
Feldsalat • Kirschtomaten • Gurke • Rote Bete • 
Möhren • karamellisierte Kürbiskerne • 
Ziegen-Frischkäse-Taler mit Honig • Baguette
Dressing Empfehlung: Honig-Senf-Dressing

VEGAN VEGETARISCH SCHARF KNOBLAUCH SCHNITTLAUCH

ZUM 
SALAT



Mahlzeit! GAUMEN 
FREUDE

Weißwurst 3, 4      5,50
Zwei original Weißwürste • süßer Senf

Wirtshausplatterl 2, 3, 4, 5, 7   11,40
6 Rostbratwürstchen • Sauerkraut • 
hausgemachtes Kartoffelpüree

Allgäuer Käsespätzle    12,30
Spätzle • Emmentaler • Bergkäse • 
Röstzwiebeln • Beilagensalat 

Vegetarischer Pfannkuchen 2, 4, 17     12,20
Spinat- und Waldpilzfüllung • Sauce 
Hollandaise • Gouda • Salatanlage  

Heiße Knolle mediterran   9,90
Paprika • Champignons • Zucchini • 
rote Zwiebeln • Sourcreme

Kleine Schmankerl

Wiener Art 2, 3, 4, 7   17,40
Schweineschnitzel • hausgemachte 
Bratkartoffeln • Beilagensalat

Jäger Art 4, 5, 17   18,90
Schweineschnitzel • Waldpilzrahm • 
Pommes frites • Beilagensalat

Original Alm Schnitzel 2, 3, 7   18,60
Schweineschnitzel  • zwei Spiegeleier • 
zwei Speckstreifen • hausgemachte 
Bratkartoffeln • Beilagensalat 

  Alm 
Schnitzel

Leberkäse Allgäuer Art 2, 3, 4, 7  14,70
Angebräunter Leberkäse • hausgemachte 
Bratkartoffeln • Spiegelei • Beilagensalat

Löwensteak 2, 3, 4, 7     21,90
Riesen-Schweinerückensteak (400 g)  
gebratene Zwiebeln • hausgemachte  
Bratkartoffeln • Beilagensalat   

Extra Kräuterbutter     1,80

Deftiger Schweinebraten 1, 2, 3, 5,17     16,70
Hausgemachter Schweinebraten • 
hausgemachte Bratensoße • Apfelrotkohl • 
ein Kartoffelknödel

Gulasch Tiroler Art     17,40
Hausgemachtes Rindergulasch • Spätzle • 
Beilagensalat

Molle Holztrog (p. P.) 2, 3, 4, 5, 7   22,10
Zünftiges nach Art des Hauses!
Haxenfleisch • Mini-Geflügelfrikadellen • 
Leberkäse • Debreziner • Rostbrat-
würstchen • original Weißwurst • 
Sauerkraut • hausgemachte Bratkartoffeln 

Gebratene 
Schweinshaxn 1, 2, 3, 5, 7, 17   19,90
Grillhaxe • hausgemachte Bratensoße  
Sauerkraut • 2 Scheiben Serviettenknödel

Rippchen Bavaria Alm 2, 3, 5      18,90
Rippchen • hausgemachte Soße • 
Pommes frites • Krautsalat

Rinderroulade 
klassisch 1, 2, 3, 5, 7, 11, 17  17,90
Hausgemachte Rinderroulade mit 
Speck,  Zwiebeln, Senf und Gewürzgurke •
Apfelrotkohl • ein Kartoffelknödel •
hausgemachte Bratensoße 

Hähnchengeschnetzeltes 4   13,30
Hähnchengeschnetzeltes • Rahmchampignons • 
zwei hausgemachte Kartoffelrösti • 
kleiner Beilagensalat 

Halbes Brathendl 
klassisch oder scharf

Pommes frites • Beilagensalat

13,90



Süßes & Eis Kaffee & Tee
Wie zu Großmutters Zeiten.

Ofenfrischer Apfelstrudel     6,60
Schlagsahne • eine Kugel Vanilleeis  
oder Soße mit Vanillegeschmack 

Kaiserschmarrn Eis     5,90
Warmer Kaiserschmarrn • eine Kugel   
Vanilleeis • Schlagsahne
Wahlweise: Apfelmus 3 oder Erdbeermark

Pott Kaffee  3,10
Latte Macchiato  XL-Glas 4,40
Pott Cappuccino mit Milch 3,50
Pott Milchkaffee  3,60
Café Crème 3,30
Espresso  2,70
Doppelter Espresso 3,70
Espresso Macchiato 3,10
Pott heiße Schokolade 3,30
... mit Sahne 3,90
... mit Amaretto (2 cl) 20 % vol., 1 5,20
... mit Baileys (2 cl) 17 % vol., 1, 9 5,40
... mit Rum (2 cl) 37,5 % vol. 5,20
Kalte Milch  XL-Glas 2,80
Kalter Kakao  XL-Glas 3,20
Grog (4 cl Rum) 4,70
Jagertee   4,70
Glühwein 3,90
Zur kalten Jahreszeit

... mit Amaretto (2 cl) 20 % vol., 1 5,80

... mit Rum (2 cl) 37,5 % vol. 5,80
Glas Tee 3,20
Schwarz • Grün • Früchte  
Pfefferminz • Kamille

Glas frischer Minztee 3,80
Pfefferminztee aus frischen Blättern

Glas frischer Ingwer-Zitronen-Tee   3,80
Frischer Ingwer • Zitrone • Minze

Heiße Zitrone 3,30

Extraschuss Sirup (2 cl)   + 0,90
Karamell 2 • Vanille 1, 2 • Mandel 2 
Zimt 1, 2 • Haselnuss 1, 2

Alle Getränke gibt es auf Wunsch auch mit   
laktosefreier Milch.



WASSER
Gerolsteiner Sprudel Fl. 0,25 L 3,20 Fl. 0,75 L 6,90
Das Wasser mit dem Stern

Gerolsteiner Naturell Fl. 0,25 L 3,20 Fl. 0,75 L 6,90
Das Wasser mit dem Stern

San Pellegrino Fl. 0,25 L 3,50 Fl. 0,75 L 7,60
Das feinperlige Mineralwasser aus  
den Tiefen der lombardischen Alpen

Acqua Panna Fl. 0,25 L 3,50 Fl. 0,75 L 7,60
Das stille Wasser der Toskana

SAFT & SCHORLE
Frisch gepresster Orangensaft Glas 0,2 L 4,70

SAFT & NEKTAR von RAUCH Glas 0,2 L 3,60
Naturtrüber Apfelsaft • Orangensaft • Rhabarbersaftgetränk 
Maracujanektar • Bananennektar • Kirschnektar 
Johannisbeernektar 

Alle Säfte auch als Schorle Glas 0,3 L 3,80 Glas 0,5 L 5,20 

SOFTDRINKS
Sinalco Fl. 0,33 L 3,60      Glas 0,5 L 4,90
Cola 1, 9 • Cola Light 1, 3, 9, 11, 12 • Cola Zero 1, 9, 11 
Cola Mix 0,33 L 1, 9 • Cola Mix 0,5 L 1, 2, 3, 9
Orange 0,33 L  3 • Orange 0,5 L  3 • Zitrone

Schweppes  Fl. 0,2 L 3,40
Bitter Lemon 3, 10 • Tonic Water 10 • Ginger Ale 1 
Russian Wild Berry

Almdudler – das Original 1   Fl. 0,35 L 3,90
Aus 32 natürlichen Alpenkräutern

Vitamalz  Fl. 0,33 L 3,60

Red Bull 9, 14  0,25 L 4,80

Getränke

EISTEE
EISTEE von RAUCH  klein 3,70            groß 5,20
Zitrone • Pfirsich 

EISTEE
Zitrone-Ingwer 2 klein 4,40
Grüner Tee • Zitronensaft • groß 5,90
Ingwersirup • frische Minze

Holunder-Johannisbeere 2 klein 4,40
Schwarzer Tee • Sommerbeerentee • groß 5,90
Zitronensaft • Holunderblütensirup •
Schwarzer Johannisbeersaft • frische Minze

LIMONADE
Apfel-Maracuja Limonade klein 4,40
Apfelsaft • Maracujasirup • Sprudelwasser • groß 5,90
Apfelscheiben • frische Minze

Ski-Wasser 2 klein 4,40
Himbeersirup • Zitronensirup • groß 5,90
Sprudelwasser

Hausgemacht

im Glas!
Gutes

Lass Dich
verführen



mit Liebe und Leidenschaft

ALKOHOLFREIES BIER
FRANZISKANER

Alkoholfrei Fl. 0,5 L 4,90
Hefe-Weissbier Alkoholfrei
Isotonischer Durstlöscher

Alkoholfrei Zitrone Fl. 0,33 L 3,50
Erfrischung pur

LÖWENBRÄU

Alkoholfreies Schankbier Fl. 0,5 L 4,90
Herrlicher Durstlöscher

BECK‘S 

Alkoholfrei Fl. 0,33 L 3,50
Erfrischender Genuss

BIER VOM FASS
FRISCH GEZAPFT

Löwenbräu Original  0,3 L 3,60     0,5 L 4,90     Mass Bier 1,0 L 9,40 
Ein Bier wie Bayern

Löwenbräu Pils  0,3 L 3,60     0,5 L 4,90     Mass Bier 1,0 L 9,40
Hopfig & feinherb

Löwenbräu Dunkel   0,3 L 3,60     0,5 L 4,90     Mass Bier 1,0 L 9,40
Feinwürziges Malzaroma

Löwenbräu Radler   0,3 L 3,60     0,5 L 4,90     Mass Bier 1,0 L 9,40
Pils mit Sinalco Zitrone

Löwenbräu Cola 1, 9  0,3 L 3,60     0,5 L 4,90     Mass Bier 1,0 L 9,40
Bier-Cola-Mix

Franziskaner Hell  0,3 L 3,60     0,5 L 4,90     
Hefe-Weissbier
Frisch & mit natürlicher Hefe

Franziskaner Radler  0,3 L 3,60     0,5 L 4,90  
Hefe-Weissbier mit Sinalco Zitrone

AUS DER FLASCHE
MIT LIEBE GEÖFFNET

Franziskaner Dunkel  Fl. 0,5 L 4,90
Hefe-Weissbier
Dunkle & hefetrübe Spezialität

Franziskaner Kristall  Fl. 0,5 L 4,90
Hefe-Weissbier
Kristallklare & hellgoldene Spezialität

BIER
Früher war mehr Bier! Damals wurde es in einer Masskanne ausge-

schenkt, genau 1,069 Liter passten hinein. Lässt sich „Masskanne“ gut 

aussprechen, wenn man schon drei getrunken hat? Wurde sie deshalb 

kurz „die Mass“? Das wissen wir nicht. Was wir wissen: Im 19. Jahrhundert 

wurde die Mass auf einen Liter festgelegt.

Vielleicht hat der Kugler Franz zu viel Bier ausgeschenkt. Franz war Wirt 

in Oberhaching. Seine Gaststätte war bei Radlern sehr beliebt. Eines 

schönen Tages im Jahr 1922 drohte das Bier knapp zu werden. Was nun? 

Geistesgegenwärtig, so die Legende, mischte er den durstigen Radlern 

Limo ins Bier und erfand das Radler.

Ob Mass oder Radler, beides wird in Masskrügen genossen – Prosit!

A MASS UND A RADLER, BITTE! „

 „Herr Ober,



Weißwein
Grüner Veltliner QbA, trocken 
Geschliffene Frucht und tolle Würze bereiten jede Menge 
Trinkvergnügen
 Glas 0,2 L 4,90 Fl. 1,0 L 22,90

Pinot Grigio LewensLust 
Wine of South Africa
Knackig leichte Grüntöne und eine herzhafte Säure. Der 
Duft erinnert an frisch geschnittenes Gras mit einem Hauch 
Stachelbeere
 Glas 0,2 L 4,90 Fl. 0,75 L 19,90

Grauburgunder QbA, trocken 
Ein rassiger, ausdrucksvoller Wein mit pikanter Note. Seine 
Fruchtaromen erinnern an Ananas, Birne und Zitrusfrüchte
 Glas 0,2 L 5,90 Fl. 1,0 L 25,90

Moscato LewensLust 
Dieser Moscato ist lieblich-süß mit üppig fruchtigen  
Aromen. Spuren von Zitronen vereinen sich mit dem  
Geschmack von saftigen Pfirsichen und reifen Aprikosen
 Glas 0,2 L 6,40 Fl. 0,75 L 20,50

Rosé
Merlot Rosé LewensLust 
Wine of South Africa
Ein klasse Rosé mit Noten von Erdbeere und Rosenblättern 
und der Frische und Fruchtigkeit eines Weißweins
 Glas 0,2 L 5,50 Fl. 0,75 L 18,70

Rotwein
Blauer Zweigelt Qualitätsrotwein, trocken 
Ein kräftiger, voller Rotwein, samtig-zartherb
 Glas 0,2 L 5,10 Fl. 1,0 L 21,50

Dornfelder QbA, trocken 
Großzügiges Duftspiel aus dunklen Waldbeeren und Kräu-
tern. Überzeugt am Gaumen durch klare Frucht und tragen-
de Gerbstoffe
 Glas 0,2 L 5,30 Fl. 1,0 L 23,40

Merlot LewensLust 
Wine of South Africa 
Ein geschmeidiger Merlot mit feinen Spuren von 
Kirsche, Himbeere, Schwarzer Johannisbeere und Minze
 Glas 0,2 L 6,50 Fl. 0,75 L 21,50

Weinschorle  - 0,30

Secco
Scavi & Ray Secco 10,5 %  Glas 0,1 L 3,90
Er duftet frisch und ist reich an Fruchtnoten

Scavi & Ray Secco 10,5 % 
auf Eis Glas 0,15 L 5,60

Scavi & Ray Secco 10,5 %  
Flasche Fl. 0,75 L 22,70

WEIN & SECCO
für jeden Moment Die Nummer eins:

Alm Spritz 1, 2 Glas 0,2 L 7,70
9 Mile Vodka • Zitronensirup •   
Holundersirup • Almdudler • 
frische Limette • frische Minze

Lillet Wild Berry Glas 0,2 L 6,90
Lillet • Schweppes Russian 
Wild Berry • Sommerbeeren • 
Minze

Aperol Spritz 1, 10 Glas 0,2 L 6,90
Erfrischend fruchtig-herber 
Secco-Aperitif

APERITIF



Maikäferflugbenzin ® alk 2 cl 3,60
Kräuterlikör 45 % vol.

16 heimische Kräuter verleihen der Geheimrezeptur dieses  
Likörs ihren typischen Geschmack. Die ursprüngliche  
Rezeptur stammt aus einem alten Kräuterbuch der  
Benediktiner

Flying Hirsch alk 2 cl 9, 14 5,50
Longdrink Flying Hirsch entwickelt durch das enthaltene Kof-
fein im Energy Drink eine leicht belebende Wirkung.  
Er schmeckt leicht bittersüß
Jägermeister 35 % vol., Red Bull 9, 14

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoffen 3 mit Antioxidationsmitteln 4 mit Geschmacksverstärkern 5 mit Schwefeldioxid 6 mit Schwärzungsmitteln 7 mit Phosphat 8 mit Milcheiweiß  
9 koffeinhaltig 10 chininhaltig 11 mit Süßungsmitteln 12 Phenylalaninquelle 13 gewachst 14 Taurin 15 Nitratpökelsalz 16 Kräuterbutterzubereitung 17 alkoholhaltig; Unsere Weine enthalten Sulfite. 
Frühstücks- und Brunchbuffet: Zusatzstoffe auf Wunsch an der Theke einsehbar.

Bei der Zubereitung unserer Speisen verwenden wir Weizen, Roggen, Gerste, Eier und Eierzeugnisse, Fisch und Fischerzeugnisse, Erdnüsse, Soja und Sojaer-
zeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse, Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Sellerie und Sellerieerzeugnisse, Senf und Senferzeugnisse, Sesamsamen und Sesam-
erzeugnisse und Schwefeldioxid und Sulfite als Zutaten; diese sind in einer separaten Übersicht gekennzeichnet. Trotz größtmöglicher Sorgfalt können wir jedoch 
nicht ausschließen, dass Spuren von glutenhaltigem Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut), Krebstieren und Krebstiererzeugnissen, Eiern und 
Eierzeugnissen, Fisch und Fischerzeugnissen, Erdnüssen und Erdnusserzeugnissen, Soja und Sojaerzeugnissen, Milch und Milcherzeugnissen, Schalenfrüchten 
(Mandeln, Haselnüssen, Walnüssen, Pistazien, Paranüssen, Pecannüssen, Macadamianüssen, Cashewkernen), Sellerie und Sellerieerzeugnissen, Senf und Senf-
erzeugnissen, Sesam und Sesamerzeugnissen, Lupinen und Lupinenerzeugnissen, Weichtieren, Schwefeldioxid und Sulfiten auch in andere Gerichte gelangen. 
Weitere Auskünfte erteilt Ihnen gern unser Servicepersonal.  

Spirituosen

Zum Fliegen

(2cl)

Gastro & Alm GmbH
Frankenstrasse 6
31135 Hildesheim,
Telefon 05121. 9127-0
Fax 05121. 9127-101

OBSTLER
Alpenschnaps 33 % vol. 3,20
Milder Schnaps aus der Haselnuss
Williamsbirne 40 % vol.   3,50
Himbeergeist 42 % vol.   3,50
Obstler 38 % vol.   3,30
Rauch Enzian 40 % vol.   3,40
Rauch Bärwurz 40 % vol.   3,30
Marillenbrand 40 % vol. 3,40

AQUAVIT & BITTER
Malteserkreuz Aquavit 40 % vol.   3,30
Linie Aquavit 41,5 % vol.   3,50
Jägermeister 35 % vol.   3,30
Ramazzotti 30 % vol., 1   3,30
mit Zitrone und Eis

LIKÖRE
Amaretto (4 cl) 20 % vol., 1   5,10
Baileys Irish Cream (4 cl) 17 % vol., 1, 9   5,10
Eierlikör im Schokobecher 15 % vol., 1   3,10

WODKA, WHISKEY, 
RUM & GIN
9 Mile Vodka (4 cl) 37,5 % vol.   5,60
Bourbon (4 cl) 40 % vol., 1   5,60
Bacardi (4 cl) 38 % vol.   5,60
Sears Cutting Edge Gin (4 cl) 44 % vol.   5,60

LONGDRINK
Alle Spirituosen als Longdrink + 2,00
(ausgenommen Red-Bull-Getränke)

SKI-SHOT alk 2 cl 2
9 Mile Vodka 37,5 % vol., Himbeer-Zitronensirup 3,60 

Bildnachweis: Gastro & Soul GmbH

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive 

Mehrwertsteuer und  
Bedienungsgeld.
Stand 05.2022 ı 500



Snacks

Soups

Oven-fresh pretzels 2.40

Hot “farmer’s bread” (rustic sourdough) 3, 4 9.90
“Farmer’s bread” • home-made Alm spread • pork fat with crackling 
herb butter 

Vesper-Brettl (regional platter) 1, 2, 3, 4, 5, 7, 11 15.20
Black Forest ham • Landjäger sausage • Minced pork with onion •
Home-made alpine spread • Emmental cheese • “Monastery cheese” 
(rich, soft cheese) • Meatloaf • Butter • Pork fat with cracklings • 
Gherkin • “Mountaineer’s bread”

Home-made Alm spread  8.90
Alm spread? Since 2015 the name “Obatzter” has been regionally  
protected. As we make this Bavarian cheese delicacy fresh ourselves, we are not 
allowed to call it like that. Sounds odd – but it tastes the same!

Spicy cheese mix: 
Brie • Romadur • thick cream • herbs • “Mountaineer bread”

Flädle soup 4 4.30
Rich bouillon • home-made pancake strips

Hearty potato soup 2, 3, 5  4.90
Potato soup • leek • soured cream • white bread croutons

Vegan potato soup 2, 3, 5  4.90
Potato soup • leek

Home-made goulash soup 4 6.60
Goulash soup • with meat • “Mountaineer bread” (rye sourdough with 
spices and seeds)

Oh what magic there is

in this little word: home

Emanuel Geibel

HOME

ALLERGENS AND ADDITIVES
We are happy to provide you with detailed 
information on the allergens and additives 
contained in our food and beverages. 
Please ask our serving staff.



Seasonal fruit  + 3.00

Roast chicken breast with 
orange-curry marinade 2  + 5.50

Bacon rashers 2, 3, 7  + 4.00

Goat’s cream cheese taler • Honey  + 4.90

Sautéed mushrooms • Onions   + 4.00

Home-pickled salmon 3   + 5.20

Fried redfish fillet     + 5.50

Salads
Side salad   4.30
Romaine lettuce • Lollo Rosso lettuce • Frisée 
lettuce • Lamb’s lettuce • Cherry tomatoes • 
Beetroot • Cucumber • Carrot
Recommended dressing: Bavarian dressing  

Swiss sausage salad 2, 3, 5, 7, 11  9.90
Sausage salad • Cheese • Red onion • 
“Mountaineer’s bread”

Salad with goat’s cheese   15.60
Romaine lettuce • Lollo Rosso lettuce • 
Frisée lettuce • Lamb’s lettuce • Cherry 
tomatoes • Cucumber • Beetroot • Carrot • 
Caramelised pumpkin seeds • Goat’s cream 
cheese taler with honey • Baguette
Recommended dressing: Honey & mustard dressing

Salad with chicken breast 2 16.40
Romaine lettuce • Lollo Rosso lettuce • Frisée 
lettuce • Lamb’s lettuce • Cherry tomatoes • 
Cucumber • Carrot • Caramelised pumpkin 
seeds • Chicken breast with orange-curry 
marinade • Baguette
Recommended dressing: Caesar dressing

Top with

VEGAN VEGETARIAN SPICY GARLIC CHIVE

FOR YOUR 
SALAD



Bavarian veal sausage 3, 4      5.50
Two original veal sausages • sweet mustard

Country platter 2, 3, 4, 5, 7   11.40
6 “Rostbratwürstchen” sausages • sauerkraut • 
home-made potato puree

Allgäu cheese noodles   12.30
“Spätzle” noodles • Emmental cheese • 
Bergkäse (a nutty Swiss cheese) • fried onions • 
side salad 

Vegetarian pancakes 2, 4, 17    12.20
Spinach and mushroom filling • 
hollandaise sauce • Gouda • salad  

Hot potato mediterranean   9.90
Peppers • Mushrooms • Zucchini • 
Red onions • Sour cream

Light Meals

Allgau-style meatloaf 2, 3, 4, 7  14.70
Browned meatloaf • home-made fried 
potatoes • fried egg • side salad

Pork loin steak 2, 3, 4, 7     21.90
Giant pork loin steak (400 g) • fried onions • 
home-made fried potatoes • side salad   

Extra herb butter  1.80

Savoury roast pork 1, 2, 3, 5, 17     16.70
Home-made roast pork • 
home-made gravy • red cabbage with apple • 
potato dumpling

Tyrolean goulash     17.40
Home-made beef goulash •
Swabian noodles • side salad

Molle Holztrog meat platter 
(per person) 2, 3, 4, 5, 7   22.10
A hearty house speciality!
Knuckle of pork • Poultry mini meatballs • 
Meatloaf • Debrecener sausage • Grilled 
sausage • Original veal sausage • Sauerkraut •
Home-made fried potatoes 

Grilled knuckle of pork 1, 2, 3, 5, 7, 17  19.90
Grilled knuckle of pork • home-made gravy •  
sauerkraut • 2 potato dumpling slices

Bavaria Alm ribs 2, 3, 5      18.90
Pork ribs • home-made sauce • fries • herb salad

Classic beef roll 1, 2, 3, 5, 7, 11, 17   17.90
Home-made beef roll with  
bacon, onions, mustard and gherkin • 
red cabbage with apple • potato dumpling • 
home-made gravy 

Chicken strips 
with cream and mushrooms 4   13.30
Chicken strips • mushrooms in cream sauce • 
two home-made potato rösti • side salad 

Viennese schnitzel 2, 3, 4, 7     17.40
Pork cutlet • home-made fried potatoes • 
side salad

Hunter’s schnitzel 4, 5, 17  18.90
Pork cutlet • creamy wild mushrooms •
Fries • side salad

Original Alm schnitzel 2, 3, 7   18.60
Pork cutlet • two fried eggs • 
two rashers of bacon • home-made 
fried potatoes • side salad 

 Alpine 
schnitzel

Half roast chicken 
traditional or spicy
French fries • side salad

13.90

Anyone who makes a good 

roast also has a good heart.

Wilhelm Busch

PLEASURE 
FOR THE 
PALATEEnjoy!



Desserts
Oven-fresh apple strudel     6.60
Whipped cream • a scoop of vanilla ice cream  
or a vanilla-flavoured sauce 

Shredded pancake ice cream 5.90
Warm shredded pancake • a scoop of vanilla   
ice cream • Whipped cream
Choice of: apple mark 3 or strawberry mark

Coffee & tea
Pot of coffee   3.10
Latte Macchiato  XL glass 4.40
Pot of cappuccino with milk 3.50
Pot of coffee with milk  3.60
Café Crème 3.30
Espresso  2.70
Double espresso 3.70
Espresso Macchiato 3.10
Pot of hot chocolate 3.30
... with cream 3.90
... with amaretto (20 ml) 20 % vol., 1 5.20
... with Baileys (20 ml) 17% vol., 1, 9 5.40
... with rum (20 ml) 37,5 % vol. 5.20
Cold milk  XL glass 2.80
Cold cocoa  XL glass 3.20
Grog (4 cl rum) 4.70
Jagertee   4.70
Mulled wine 3.90
in the cold season

... with amaretto (20 ml) 20 % vol., 1 5.80

... with rum (20 ml) 37,5 % vol. 5.80
Glass of tea 3.20
black • green • fruity  
peppermint • chamomile

Glass of fresh mint tea 3.80
Fresh leaf peppermint tea

Glass of fresh ginger lemon tea 3.80
Fresh ginger • Lemon • Mint

Hot lemon 3.30

Extra shot of syrup (2 cl)   + 0.90
caramel 2 • vanilla 1, 2 • almond 2 

cinnamon 1, 2 • hazelnut 1, 2

All drinks are also available with lactose-free 
milk on request.

Just like grandmother used to make.



Beverages
WATER
Gerolsteiner sparkling 0.25 L bottle 3.20 0.75 L bottle 6.90
The water with a star

Gerolsteiner still 0.25 L bottle 3.20 0.75 L bottle 6.90
The water with a star

San Pellegrino 0.25 L bottle 3.50 0.75 L bottle 7.20
The fine-sparkling mineral water from  
the heart of the Lombardy Alps

Acqua Panna 0.25 L bottle 3.50 0.75 L bottle 7.20
The still water from Tuscany

JUICES & SPRITZERS
Freshly squeezed orange juice 0.2 L glass 4.70

JUICES & NECTARS from RAUCH 0.2 L glass 3.60
Naturally cloudy apple juice • orange juice • rhubarb juice drink • 
passion fruit nectar • banana nectar • cherry nectar • 
redcurrant nectar 

All juices also as spritzers 0.3 L glass 3.80 0.5 L glass 5.20 

SOFT DRINKS
Sinalco 0.33 L bottle 3.60       0.5 L glass 4.90
Cola 1, 9 • Cola Light 1, 3, 9, 11, 12 • Cola Zero 1, 9, 11 •
Cola Mix 0.33 L 1, 9 • Cola Mix 0.5 L 1, 2, 3, 9
Orange 0.33 L 3 • Orange 0.5 L  3 • Lemon

Schweppes  0.2 L bottle 3.40
Bitter Lemon 3, 10 • Tonic Water 10 • Ginger Ale 1 •
Russian Wild Berry

Almdudler – the original 1   0.35 L bottle 3.90
Made using 32 natural Alpine herbs

Vitamalz  0.33 L bottle 3.60

Red Bull 9, 14  0.25 L 4.80

ICED TEA
from RAUCH small 3.70                     large 5.20
Lemon • peach 

in the glass!

Give into 
  temptation...

Good

Home-made

ICED TEA
Lemon and ginger 2 small 4.40
Green tea • Lemon juice • large 5.90
Ginger syrup • Fresh mint

Elderberry and blackcurrant 2 small 4.40
Black tea • Summer berry tea • large 5.90
Lemon juice • Elderflower syrup •
Blackcurrant juice • Fresh mint

LEMONADE
Apple and passion fruit lemonade small 4.40
Apple juice • Passion fruit syrup • Sparkling water • large 5.90
Slice of apple • Fresh mint

Ski water 2 small 4.40
Raspberry syrup • Lemon syrup • large 5.90
Sparkling water



brewed with love and passion

DRAUGHT BEER
FRESHLY TAPPED

Löwenbräu Original  0.3 l 3.60     0.5 l 4.90     1.0 l stein 9.40 
A beer like Bavaria

Löwenbräu Pils  0.3 l 3.60     0.5 l 4.90     1.0 l stein 9.40
Hoppy & fine herbs

Löwenbräu Dark  0.3 l 3.60     0.5 l 4.90     1.0 l stein 9.40
Delicate malt aroma

Löwenbräu Radler  0.3 l 3.60     0.5 l 4.90     1.0 l stein 9.40
Pils with Sinalco Lemon

Löwenbräu Cola 1, 9  0.3 l 3.60     0.5 l 4.90     1.0 l stein 9.40
Beer & cola mix

Franziskaner Light  0.3 l 3.60     0.5 l 4.90     
Wheat beer
Fresh & with natural yeast

Franziskaner Radler  0.3 l 3.60     0.5 l 4.90  
Wheat beer with Sinalco Lemon

BOTTLED BEER
OPENED WITH LOVE

Franziskaner Dark  0.5 l bottle 4.90
Wheat beer
Dark & cloudy speciality

Franziskaner Crystal  0.5 l bottle 4.90
Wheat beer
Crystal clear & light golden speciality

BEER

Beer used to be served in larger measures! Originally, a mass was known 

as a “masskanne” because of the word used for the glass it was served in 

(known in English as a stein), which had a capacity of exactly 1.069 litres. 

Maybe it was shortened to “mass” because “masskanne” was too hard to 

pronounce after you’d had three of them? We don’t know. But what we do 

know is that in the 19th century, the capacity of a stein was set to one litre.

Perhaps Franz Kugler poured out too much beer. Franz was an innkeeper 

in Oberhaching and his inn was very popular among cyclists. On one fine 

day in 1922, the beer supply was running low. What to do? Legend has 

it that, thinking on his feet, he mixed lemonade in with the beer to satisfy 

the thirsty cyclists, thereby creating a shandy ... thereafter known as the 

“Radler”, which means cyclist in German.

Whether it’s beer or shandy, both are enjoyed in stein glasses – cheers!

A mass and a Radler, please! ”

 “Barman,

NON-ALCOHOLIC BEER
FRANZISKANER

Non-alcoholic 0.5 L bottle 4.90
Wheat beer, alcohol-free
Isotonic thirst-quencher

Lemon, non-alcoholic                  0.33 L bottle 3.50
Pure refreshment

LÖWENBRÄU

Non-alcoholic beer 0.5 L bottle 4.90
Superb thirst quencher

BECK’S 

Non-alcoholic 0.33 L bottle 3.50
Refreshing pleasure



Alpine Spritz 1, 2 0.2 L glass 7.70
9 Mile Vodka • Lemon syrup • 
Elderberry syrup • Almdudler • 
Fresh lime • Fresh mint

Lillet Wild Berry 0.2 L glass 6.90
Lillet • Schweppes Russian 
Wild Berry • summer berries • mint

Aperol Spritz 1, 10 0.2 L glass 6.90
Refreshing, fruity, herby 
Secco aperitif

White wine
Grüner Veltliner QbA, dry 
Polished fruit and wonderful spices for total drinking pleasure
 0.2 l glass 4.90 1.0 l bottle 22.90

Pinot Grigio LewensLust 
Wine of South Africa ı Crisp light green tones and a savoury 
acidity. Aromas of freshly-cut grass with a hint of gooseberry
 0.2 l glass 4.90 0.75 l bottle 19.90

Pinot Gris QbA, dry 
A lively, impressive wine with a spicy note. Fruity aromas of 
pineapple, pear and citrus fruit
 0.2 l glass 5.90 1.0 l bottle 25.90

Moscato LewensLust 
This Moscato is medium sweet with lush fruity  
flavours. Traces of lemon combine with the taste of  
juicy peaches and ripe apricots

 0.2 l glass 6.40 0.75 l bottle 20.50

Rosé
Merlot Rosé LewensLust 
Wine of South Africa
A traditional rosé, with hints of strawberries and rose petals, 
and the freshness and fruitiness of a white wine
 0.2 l glass 5.50 0.75 l bottle 18.90

Red wine
Blauer Zweigelt quality red wine, dry 
A powerful, full-bodied red wine, velvety, tender and acidic 
with a delicate acidity
 0.2 l glass 5.10 1.0 l bottle 21.50

Dornfelder QbA, dry
Noble bouquet of dark fruits of the forest and herbs. Persua-
sive on the pallet, with its clear fruit and supporting tannins
 0.2 l glass 5.30 1.0 l bottle 23.40

Merlot LewensLust 
Wine of South Africa 
A velvety Merlot, with delicate hints of 
cherries, strawberries, blackcurrant and mint

 0.2 l glass 6.50 0.75 l bottle 21.50

Wine spritzer  - 0.30

Secco
Scavi & Ray Secco 10.5%  0.1 l glass 3.90
With a fresh aroma and rich, fruity flavours

Scavi & Ray Secco 10.5% 
on ice 0.15 l glass 5.60

Scavi & Ray Secco 10.5%  
bottle 0.75 l 22.70

WINE & SECCO
for every moment APERITIF

The number one:



SKI SHOT alc. 20 ml, 2

9 Mile Vodka 37,5% vol., Rasberry lemon syrup  3.60

FRUIT SCHNAPPS & 
GRAPPA
Alpenschnaps 33% vol. 3.20
Mild hazelnut schnapps
Williams pear spirit 40% vol.   3.50
Raspberry brandy 42% vol.   3.50
Obstler fruit brandy 38% vol.   3.30
Rauch Enzian 40% vol.   3.40
Rauch Bärwurz 40% vol.   3.30
Marillenbrand fruit brandy 40% vol. 3.40

AQUAVIT & BITTER
Maltese Cross Aquavit 40% vol.   3.30
Linie Aquavit 41.5% vol.   3.50
Jägermeister 35% vol.   3.30
Ramazzotti 30% vol., 1   3.30
with lemon and ice

LIQUEURS
Amaretto (40 ml) 20% vol., 1   5.10
Baileys Irish Cream (40 ml) 17% vol., 1, 9  5.10
Egg liqueur 
in chocolate cup 15% vol., 1  3.10

VODKA, WHISKY, 
RUM & GIN
9 Mile Vodka (40 ml) 37.5% vol.   5.60
Bourbon (40 ml) 40% vol., 1   5.60
Bacardi (40 ml) 38% vol.   5.60
Sears Cutting Edge Gin (40 ml) 44% vol.  5.60

LONG DRINKS
All spirits available as a long drink + 2.00
(excluding Red Bull drinks)

Maikäferflugbenzin herb liqueur ® alc. 20 ml 3.60
Herb liqueur 45% vol.

16 local herbs give this liqueur’s secret recipe its character-
istic taste. The original recipe comes from an old Benedictine 
book of herbal remedies

Flying Hirsch alc. 20 ml 9, 14 5.50
The Flying Hirsch long drink has a slightly stimulating effect 
thanks to the caffeine in the energy drink.  
It tastes slightly bitter-sweet. 
Jägermeister 35% vol., Red Bull 9, 14

Additives: 1 with colourant 2 with preservatives 3 with antioxidants 4 with flavour enhancers 5 with sulphur dioxide 6 with colour retention agents 7 with phosphate 8 with milk protein  
9 caffeinated 10 containing quinine 11 with sweeteners 12 source of phenylalanine 13 waxed 14 taurine 15 nitrate pickling salt 16 herb butter preparation 17 containing alcohol;    
Our wines contain sulphites. Breakfast and brunch buffet: information on additives can be consulted at the counter upon request.

In preparing our dishes we use wheat, rye, barley, eggs and egg products, fish and fish products, peanuts, soya and soya products, milk and milk products, 
almonds, hazelnuts, walnuts, celery and celery products, mustard and mustard products, sesame seeds and sesame products, sulphur dioxide and sulphites as 
ingredients; these are indicated in a separate overview. Although every possible care is taken, we cannot rule out the possibility that other dishes may also contain 
traces of gluten-containing cereals (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut), shellfish and shellfish products, eggs and egg products, fish and fish products, peanuts 
and peanut products, soya and soya products, milk and milk products, nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, pistachio nuts, Brazil nuts, pecan nuts, macadamia nuts, 
cashew nuts), celery and celery products, mustard and mustard products, sesame and sesame products, lupins and lupin products, molluscs, sulphur dioxide and 
sulphites. Our serving staff will be happy to provide you with further information.  

Spirits

Flying high

(20 ml)

© Gastro & Alm GmbH
Frankenstrasse 6
31135 Hildesheim, Germany

Phone 05121. 9127-0
Fax 05121. 9127-101

Picture credits: Gastro & Soul GmbH

All prices are in Euro including VAT 

and service charge.
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www.bavarium.de
FOLLOW US ON FACEBOOK AND INSTAGRAM

BavariumHannover

Opening hours

Öffnungszeiten

Monday to Thursday 11.00 a.m. to 11.00 p.m.

Friday 11.00 a.m. to midnight

Saturday 11.00 a.m. to midnight

Sunday 10.00 a.m. to 11.00 p.m.

Montag bis Donnerstag 11 bis 23 Uhr

Freitag 
11 bis 24 Uhr

Samstag 11 bis 24 Uhr

Sunday 
10 bis 23 Uhr


