BAVARIA Al |  VavarE

Hannovers Biergarten im Herzen der Stadt

WO GUTES NOCH GUT IS




Fur Gruppen mit weniger als
50 Personen stellen wir gerne
auf Wunsch individuelle
Schmankerl aus unserer
Speisekarte zusammen.

Bitte sprich uns einfach an.
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Bavaria Alm Garbsen

Lise-Meitner-Str. 5 - 30823 Garbsen
Fon 0511. 228 66 57
E-Mail garbsen@bavariaalm.de
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Bavaria Alm Herne

Holsterhauser Str. 188 - 44625 Herne
Fon 02325. 467 02 50
E-Mail herne@bavariaalm.de

b

Bavaria Alm Hildesheim
Frankenstr. 43B - 31135 Hildesheim

Fon 05121. 703 31 43
E-Mail hildesheim@bavariaalm.de

Ob royale Hochzeitsparty, die Nominierung zum Oscar oder
der Umzug der Schwiegermutter nach Hamburg... es gibt
unendlich viele Griinde, die Du bei uns feiern kannst.

Du gibst uns die Regieanweisungen und wir inszenieren alles

Bavaria Alm Mdnchengladbach 7 SHE - so, damit Dir der tosende Applaus Deiner Gaste sicher ist.

Reststrauch 209 - 41199 Ménchengladbach
Fon 02166. 990 59 30 ]

E-Mail moenchengladbach@bavariaalm de Bis zu 250 Personen im Restaurant mdglich

AuBenbereich bis zu 200 Personen

Bavaria Alm Torfhaus

Torfhaus 10 - 38667 Torfhaus/Harz e
Fon . .05320. 33 10 34 , e AuBergewdhnliches Einrichtungsambiente auf drei Ebenen
E-Mail . tOrfhaus@bavariaalm.de -

Weitlaufige Terrasse

5 : Th Verschiedene Buffetvorschlage und Getrankepauschalen
Bavarium Hannover . e Tanzflache
Windmuhlenstr. 6 - 30159 Hannover vt e i e

Fon 0511..32 36 00 i Y A -_ __
E-Mail info@bavarium.de . e '_ s R B (oo Ausreichend Parkmdglichkeiten

Kamin



Salatbar o 2 SR
atenecken » Gurkenstreifen + Paprikastreifen « : SR

: t_salat Radieschen * Rote Bete * Bayerlsch Dressmg : < e
Homg -Sentf- Dressmg Krautsalat baye,rlscher Kartoffelsalat e

ZWIebeImett und ZW|ebeIn
ZWIebeImett rote anebeln_.

' Brot Butter . Dip e *

i

. Brezeln ; Berstelgerbrot - Almaufstrich * Margarlne . Butter

= Sc_:hwemebraten
Bratenjus Apfelrotkohl K_artoffelknédel 3

Rotbarschfllé!t
Salzkartoffeln Gurken D|II SoBe

? __,,....—

'Rote Griitze
SoBe mit Vanillegeschmack

Bayerisch Creme
Cremiges Dessert « Efdbeeﬁrpij_re_(e

t, Geburtstag oder “Jubilaum

ns Dein Fest und genieBe .
keiten in gemuthcher

Ob Hochzei
_ feier mit u
: tradmonelle Kostlich
. und herzlicher Atmosphare.
~ Wir sind far Dich dal

Dem Bavana Alm-Team

6 Jahfen essen kostenlos

ot s - \_ -I‘ .‘_; - .I'I.- .l | : ._-;.'_- I .l r
“vinder 6-1 Jahre zahlen 20,50 € p-P; Kinder unte




Kraftige Brihe - hausgemachte
Pfannkuchenstrelfen ;

We|BbrotkrusteIn

"Fladlesuppe -

Deftlge Brotzeit

i
A

Kochschinken « Salami « Schwarzwalder
Schm}_ggn_ Putenbrust - Hahnchengrlllwurst

Salatbar

Rote Bete * Bayerlsch Dressing °
.Homg -Sent- Dressmg Krautsalat
bayenscheT Kartoffelsalat

Kaseplatte

s f'-«nBavarla Blu - Camembert « Castello Ananas .
-~ Castello Schnittlauch - Emmentaler Schelben s

Saint Albray

Brot - Butter - D|p

Brezeln - Bersteigerbrot - Almaufstrlch
Margarine - Butter

Witnateriotkon - CUikeRS oot ;
Paprikastreifen « Blattsalat ° Radleschen -

Honlgbraten gy
Bratenjus - Apfelrotkom.»_-._ Kartoﬁelknodel

Leberkase

Kartoffelpuree Sauerkraut mit Speck

Rotbarsch

Gemlsebett aus Wurzelgemuse £
Salz_kartoffel_n - Zitronen-Dill-Schaum

2t

‘Waldbeeren Griitze

SoBe mit Vanillegeschmack

- Schokoladenmousse

Kaiserschmarrn
Rumrosinen - Zwetschgenrdster « -

" SoBe mit Vanillegeschmack

* Kinder 611 Jahre zahlen 23,50 € p.P;

I.‘_ -Kinder-unter 6 Jahren essen kostenlos




+
AB 50 PERSONEN

Hausgemachte Gulaschsuppe  Ochsenbraten’

Herzhafte Gulaschsuppe * deftige FIeiSC'hei:n_!age' Bratenjus - Apfelrotkohl Kartgff_elknédél :
Leberkase
Kartoffelpiree - Sauerkraut mit Speck:
Salatbar , S snas
Tomatenecken - Gurkenstreifen  Paprikastreifen * Hahnchengeschnetzeltes
Blattsalat - Radieschen « Rote Bete * Butterspatzle

Bayerisch-Dressing * Honig-Senf-Dressing *
Krautsalat - bayerischer Kartoffelsalat

 Fischplatte  Rotbarsch s
. Hausgebeizter Lachs + Sahnemeerrettich Gemuisebett aus Wurzelgemuse -

Ly 4
 Salzkartoffeln - Zitronen-Dill-Schaum =

. Deftige Brotzeit . = gie e A
e :‘:Kﬁé'f_i—séﬁinken - Salami - Schwarzwélden""' _ o
- Schinken - Putenbrust -+ Hahnchengrillwurst -

Kaseplatte .
Bavaria Blu - Camembert - Castello Ananas *
Castello Schnittlauch + Emmentaler Scheiben -

STl Waldbeeren Griitze
Brot - Butter - Dip : o SoBe mit Vanillegeschmack
Brezeln - Bersteigerbrot + Aimaufstrich - .° Schokoladenmousse

Margarine - Butter _
- Kaiserschmarrn
Rumrosinen « Zwetschgenroster *
SoBe mit Vanillegeschmack

T

ALLERGENE . + ~ ohne Feste ist wie ein langer Weg : 3 §/ :
- Ohne-\NlrtShause S/
TOFFE _ Sip
ZUSATZS Demokrit § A :

Wir informieren Dich germe uber-_l'.
die in unseren Speisen und
Getranken enthaltenen-Aller

und Zusatzstoffe. i i A * Kinder 6-11 Jahre zahlen 27,50 € p.P;’
] ervicepersonal. , P
Bitte frag unser Servicep L Kinder unter 6 Jahren essen kostenlos




Tomaten-Mozzarella SpieBe
zwei Stlick pro Person

ODER

Datteln im Speckmantel
zwei Stick pro Person :

. Kartoffelsuppe

Lauch - Schmand - WeiBbrofk'rUsteln 4

Hausgema_chte.Gulaschsuppé :
Herzhafte Gulaschsuppe * deftige Fleischeinlage

Salatbar

Tomatenecken + Gurkenstreifen « Paprikastreifen

Blattsalat - Radieschen + Rote Bete -
Bayerisch-Dressing + Honig-Senf-Dressing -
Krautsalat « bayerischer Kartoffelsalat

Fischplatte

Hausgebeizter Lachs - Makrelenfilet « Schwérzer
Heilbutt + Raucherrolimops « Alaska Pollack :
Forellenfilet « Matjesfilet

Deftige Brotzeit
Roastbeef - italienische Salami Milano -

Serrano Schinken « Salami Finocchio -
Hahnchengrillwurst

Kasesplatte

Bavaria Blu + Camembert - Castello Ananas -
Castello Schnittlauch - Emmentaler Scheiben -

Saint'Albray

Brot - Butter - Dip

- Brezeln - Bersteigerbrot + Almaufstrich «

Margarine - Butter

Bavarizza klassisch
Brezelpizzaboden + Schmand - Bacon *
Zwiebeln « Gouda * Lauchzwiebeln

Spanferkelbraten ;
Sauerkraut « Serviettenknédel ' Dunkelbier-SoBe

Barbarie Entenbrust
rosa gebraten _
Kartoffelknodel - Rotkohl - PflaumensoBe

Hahnchengeschnetzeltes
Butterspatzle

Lachsfilet
Gemusebett aus Wurzelgemuse
Salzkartoffeln < Zitronen-Dill-Schaum

VEGETARISCH!

Brezenknodel
mit KaisergemUlse und WeinschaumsoBe

Waldbeeren Griitze
SofBe mit Vanillegeschmack

Schokoladenmousse

Kaiserschmarrn

Rumrosinen - Zwetschgenroster -
SoBe mit Vanillegeschmack

Currywurst mit
SpezialsoBe
dazu Baguette

Kasesplatte

Bavaria Blu - Camembert - Castello
Ananas + Castello S_chnittlauch .
Emmentaler Scheiben * Saint Albray

3250 € p.P;

* Kinder 6-11 Jahre zahlen e

Kinder unter 6 Jahren essen kos



zwei Stiick pro Person

AUSWAHL AUS:

Tomaten-Mozzarella SpieBe

Datteln im Speckmantel

Canapés mit Boas;tbééf-:.

- i _:Kéiée'-'Weifr'it_raubenspieBe

~ ‘Kartoffel-Lauch-Cremesuppe -
-~ mit hausgebelztem Lgchs: “H iRt

Hausgemachte Gulaschsuppe
Herzhafte Gulaschsuppe - deftige Fleischeinlage

Salatbar

Tomatenecken + Gurkenstreifen « Paprikastreifen -
Blattsalat - Radieschen * Rote Bete -
Bayerisch-Dressing + Honig-Senf-Dressing °
Krautsalat « bayerischer Kartoffelsalat

Fischplatte

Hausgebeizter Lachs « Makrelenfilet * Schwarzer
Heilbutt - Rducherrollmops * Alaska.Pollack *
Forellenfilet « Matjesfilet

Deftige Brotzeit. .
Roastbeef - italienische Salami Milano -

Serrano Schinken + Salami Finocchio -
Hahnchengrillwurst

Kaseplatte

‘Bavaria Blu - Camembert Castello Ananas

Castello ‘Schnittlauch - Emmentaler Scheiben -
Saint Albray

Brot - Butter Dlp

Brezeln - Berstelgerbrot Almaufstrlch
Margarlne Butier ]

- Bavarizza klassisch
Brezelpizzaboden * Schmand  Bacon *

~Zwiebeln- Gouda Lauchzwuebeln

Roastbeef am Stiick
(tranchiert am Buffet)
Kartoffelgratin - Speckbohnen - Estragon-SoBe

Barbarie Entenbrust
- rosa gebraten

Kartoffelknddel < Rotkohl « PflaumensoBe

" Hahnchenbrust
mit Tomate-Mozzarella - Tomaten-Pesto-Schaum -

Butterspatzle

Lachsfilet
Gemdisebett aus Wurzelgemdise -
Salzkartoffeln + Zitronen-Dill-Schaum

Gouda * Basilikumptree * Mangold

; _' ‘mit. Kalsergemuse und WelnSChaumsoBe

Pulled Pork

Krautsalat - stiBer Senf - hausgemachte pikante SoBe -
Laugensemmel - Blattsalat

Kasesplatte

Bavaria Blu - Camembert - Castello Ananas - Castello
Schnittlauch - Emmentaler Scheiben - Saint Albray

VEGETARISCH:

Bavarizza Gemisegarten
Brezelpizzaboden + BBQ-SoBe + Paprika *
Champignons * Zucchini * Zwiebeln ¢+ Feta -

Schokoladér’iﬁfpusse '

Kaiserschmarrn
- Rumrosinen - Zwetschgenroster
- SoBe mit Vanillegeschmack

_Brezenknodel ﬁ Pancake Maschine

. Nutella-Dispenser - Honig-Dispenser

TR L
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yig



ZUBUCHBAR

ZUBUCHBARES FINGERFOOD -

ZUM BUFFET:
Lachs-Canapé
Schlnken -Canapé

| Tomaten Pesto Canape-

: Roastpeef-Canape

- Aubergine-Canapé

' Zuccini-Tomate-Bruschetta

Tomate-Mozzarella-SpieB
Melone-Schinken-Spief3

Dattel im
Speckmantel-SpieB

Kase-SpieB

Lachs-Pfannkuchen-SpieB

stuck 4,00
stiick 3,90
stick 3,50

stuck 4,50

s;uck"'3'_,50
stick 3,50

. Stick 3,50

Stl'jck 3,50

stick 3,50

stick 3,50

‘Stiick .3,50

Kaseplatte =

| Fiséhplafte

ZUBUCHBARE ' - 5
MITTERNACHTSSNACKS:

Pulled Pork

Krautsalat - stiBer Senf _.4:hausgemachte
pikante SoB3e * Laugensemmel - Blattsalat

Currywurst mit
SpezialsoBe

dazu Baguette

pro Person 4,90
und Brotkorb

-

Wurstplatte
und Brotkorb

pro. Person 4,90

Brotkorb mit _

DrElEflEl Dlp pro Person 6,90
: hauégemachterAlmaufstrich - Grieben-

schmalz - hausgemachte Krauterbutter

pro Person 7,90
und Brotkorb

Kéise-Schi'n ken
San.dWiChS. pro Person 4,90

Berliner Ballen pro Person 3,50

Hausgemachte
Gulaschsuppe
Gulasch vom Rind - Baguette

*.pro Person 3,90

pro Person 8,50

pro Person 4,90

Live'Cooking Station

mit Koch 2 Stunden 70,00
Menukarten ' stick 4,00
Hintergrundmusik 150,00
Zelt (4x6m) oro zeit. 499,00

stick 175,00
stuck 99,00

Standheiiung fur Zelt
Feuerkorb

Fassanstich
zelebriert mit Zapfhahn,
Schuirze und Holzhammer



+
AB 50
EMPFANGSGETRANK

Glas 0,1 L Scavi & Ray Secco * 10,5 % vol.

BIERE FRISCH VOM FASS

Léwenbrau Original - Léwenbrau Dunkel -
Franziskaner Hefe Hell

BIERE AUS DER FLASCHE

Franziskaner Hefe Dunkel « Franziskaner Kristall *
Franziskaner Hefe Alkoholfrei « Beck's Alkoholfrei

WEIN & SECCO
WEISSWEIN

Pinot Grigio LewensLust

Western Cape, Sudafrika

Knackig leichte Gruntdne und eine herzhafte Saure.

Der Duft erinnert an frisch geschnittenes Gras mit einem
Hauch Stachelbeere. Passt zu Hahnchen und Salaten

ROSE

Merlot Rosé LewensLust

Western Cape, Sudafrika

Ein klasse Rosé mit Noten von Erdbeere und Rosenblattern O
mit der Frische und Fruchtigkeit eines WeiBweins. Passt zur

Tollen Knolle, zu Salaten und vegetarischen Gerichten

- ROTWEIN 4

~Merlot LewensLust
_ Western Cape, Sudafrika - :
- Ein geschmeidiger Merlot mit femen Spuren von Kirsche, -

- Himbeere, Schwarzer Johannisbeere und Minze. Passt zu-:' 3
. Burgern Rlppchen und unserem Lowensteak : S

ALKOHOLFREIE GETRANKE
Mineralwasser - Sinalco Orange - Sinalco Zitrone'}'
Sinalco Cola - Sinalco Cola Mix

Sinalco Cola Light - Safte - Vitamalz

Café Creme - Diverse Teesorten _

PERSONEN

-Veranstaltung 190+

* Kinder 6-11 Jahr
Kinder unter 6 Jahren trin

Die Getrankepauschale
gilt ab dem Empfang und
ist acht Stunden gultig.
Nach Ablauf dieser Zeit
werden wir die Getranke
einzeln berechnen.

Eine Servicepauschale pro
Stunde nach-Ablauf der
Getrénkepauschale' frii-

hestens ab 1h nachts W|rd'_. 7
* tallig: Bereehnetwird Lauch

1h nach Beendlgun'

Bei gescﬁfds enér.-_ :
Gesellschatt fallt eine~—
einmalige Umbaupau- e

. “schale p.P. (5,00€) an.
Projekt-‘und Serviceleis-

tung ist im Preis inklusive.

e zahlen 24,90 € p.P;
ken kostenlos



2 APERITIFS ZUR AUSWAHL.:
Alm Spritz

9 Mile Vodka * Zitronensirup « Holundersirup °
Almdudler - frische Limette * frische Minze

Lillet Wild Berry
Lillet - Schweppes Original Wild Berry «

Sommerbeeren - frische Minze

Aperol Spritz

Aperol « Scavi & Ray Secco * Sprudelwassser

Brombeer Spritz

Sears Cutting Edge Gin » Schweppes Original
Wild Berry « Brombeersirup ¢ Zitronensirup °
Sommerbeeren - frische Minze

Limoncello Spritz

Limoncello « Scavi & Ray Secco * Zitronensirup *

Sprudelwasser * frische Minze

Bavaria Spritz

Aperol + Orangensaft « Schweppes Bitter Lemon «

Zitronensirup * frische Limette

Hugo
Scavi & Ray Secco * Holunderblitensirup -
Minze * Limette

Longdnnkpauschale nur in. Kombmaﬂon mlt der Getrankepauschale.

> Dle Longdnnkpausohale und Extras gelten:ab dem Empfang
und smd ‘acht Stunden gultig.

+ 2 LONGDRINKS ZUR AUSWAHL.:

9 Mile Vodka (4 c) 37,5 % vol.
Lemon

Bourbon Whiskey

(Jim Beam) (4 cl) 40 % vol.
Cola

Bacardi Rum (4 ci) 38 % vol.
Cola

Sears Cutting Edge Gin (4 cl) 37,5 % vol.

Tonic

+ 1 DIGESTIF:

Obstler 38 % vol.

- Limoncello Sprltz e - GIasOZL._ .

WEITERE LONGDRINKS/APERITIFS Red Bull
ZUR AUSWAHL.:

9 Mile Vodka (4 cl) 37,5 % vol.

pro Person 2,70

WEITERE SPIRITUOSEN

ZUR AUSWAHL (2cl):
Bourbon Whiskey A
(Jim Beam) (4 cl) 40 % vol. bstler 38 % vol
Williamsbirne 40 % vol.

Bacardi Rum (4 ci) 38 % vol.
Himbeergeist 42 % vol.

Sears Cutting Edge Gin (4 cl) 37,5 % vol.

Alpenschnaps 33 % vol.

Jagermeister (2 cl) 35 % vol. :
Milder Schnaps aus der Haselnuss

Ski-Shot

Mile Vodka 37,5 % vol. * Himbeer-Zitronensirup

Marillenbrand 40 % vol.

¢ Ramazzotti 30 % vol.
Alm Spritz Glas 0,2 L

9 Mile Vodka - Zitronensirup * Holundersirup *
Almdudler - frische Limette « frische Minze

Lillet Wild Berry Glas 0,2 L

Lillet + Schweppes Original Wild Berry -
Sommerbeeren - frische Minze

Aperol Spritz o Glaso2l
Aperol * Scavi & Ray Secco * Sprudelwassser

Brombeer Spritz Glas 0,2 L
Sears Cutting Edge Gin + Schweppes Original
Wild Berry = Brombeersirup ¢ Zitronensirup *
Sommerbeeren * frische- Mlnze : : ‘

Limoncello « Scavi & Ray Secco thronen3|rup
Sprudelwasser frlsche Mlnze o

Bavaria Spritz Glas 0,2'L
Aperol + Orangensaft « Schweppes Bitter
Lemon - Zitronensirup - frische Limette
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WO GUTES NOCH GUT IST Hannovers Biergarten im Herzen der Stadt

ich ysletter unter
elde Dich jetzt zum News
|\vfllww.bavariaalm.de/news\et’ter an oder scanne

. ir versorgen Dich
& - £20h den QR-Code und wir ver -
= (raérg\;;méfiig mit den neuesten !nfos und Aktionen.

Melde Dich jetzt zum Newsletter unter = é
www.bavarium.de/newsletter an oder sca

[ orgen Dich
[ h den QR-Code und wir vers cf
i‘arg];f:l(r;némg mit den neuesten Infos und Aktionen.

© Gastro.& Alm GmbH

FrankenstraBe 6 1 31135 Hildesheim

Fon 05121. 9127-0 | Fax 05121. 9127-101
Bildnachweis: Gastro & Soul GmbH

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive
Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.
Stand 01.2025 | PG1+PG2

www.bavariaalm.de www.bavarium.de

FOLGE UNS AUF FOLGE UNS AUF
FACEBOOK UND INSTAGRAM FACEBOOK UND INSTAGRAM

BavariaAlmDeutschland BavariumHannover




