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Kréftige‘%r'ﬁhe > ha_usge-mach_te Pfannkuchenstreifen

Bellagensalat \ﬂ gAY :
Romanasalat - Lollo Rosso * Frlseesalat Feldsalat- :
Kirschtomaten * Rote Bete * Gurke -« Mohren

Dressmg Empfehlung Bayensch Dressmg / ——

Schweizer Wurstsalat /
Waurstsalat « Kése - rote Zwiebeln - Bergsteigerbrot

Salat mit Hahnchenbrust

‘Romanasalat - Lollo Rosso * Friséesalat - Feldsalat - Kirschtomaten

Gurke s Mohren « karamellisierte Kirbiskerne « Hadhnchenbrust in
Orangen-Curry-Marinade « Baguette

Dressing-Empfehlung: Caesar-Dressing

Salat mit Ziegenkise

Romanasalat + Lollo Rosso + Friséesalat « Feldsalat
Kirschtomaten - Gurke + Rote Bete « Mdhren - karamellisierte
Kurbiskerne « Ziegenfrischkése-Taler mit Honig « Baguette

" Dressing-Empfehlung: Honig-Senf-Dressing

4,90

11,20

17,90

17,80




el

Ofenfrische Brezen W/
... mit Griebenschmalz
... mit hausgemachter Kréuterbuﬁ_er

... mit AImaufstrich
Almaufstrich? Seit 2015 ist die Bezelchnung ,,Obatzter“ reglonal
geschtzt. Da wir ihn hier fnsch seTbst hérsteﬂén d‘uTTen wif rhn
nicht:So-RENNENY-> - . 3ET EEie st LAl TE A AT R i
Wiirzige Késezubereitung: = e i

Brie + Romadur * dicker Rahm - Krauter s

-

.. mit Butter

‘Speck-Zwiebel-Knédel /
450 g Kartoffelknddel gefullt mit Speck « Zwiebeln -
Krautern  MalzbiersofB3e « Rdstzwiebeln

Brokkoli-Kése-Knadel & &
450 g Kartoffelknddel gefullt mit Brokkoli » Bergkase
KrauterrahmsoBe * Schnittlauch

3,00

4220
42,80

41,20

13,50

13,90



Wirtshausplatterl / 14,10

Sechs Rostbratwirstchen « Sauerkraut mit Speck -
Kartoffelpliree

Allgiuer Kasespitzle J 15,60

Spatzle - Emmentaler - Bergkése -
Réstzwiebeln - kleiner Beilagensalat

3 Jr 11 b ]:":'
1 | 1
I‘l i r .I it 'I I!:'” l]:

Tiroler Grostl @ /7 - 15,90 i
Gebratenes Schweinefleisch vom Nacken + N e
hausgemachte Bratkartoffeln - Splegelel o I
Gewdlrzgurke

HeiBe Knolle herzhaft 12,90
Grana Padano - HackfleischsoBe
“HeiBe Knolle mediterran (/ 12,90

: Paprika - Champignons « Zucchini -

rote Zwiebeln + Sourcream




Leberkase AHGAUEFAITY i < 47 50« Sooratene e

Schweinshaxn 22,90

Angebraunter Leberkése -'haqsg’e‘mécﬁtq
Bratkartoffeln - Spiegelei « kleiner Beilagehéalat_,
Deftiger Schweinebraten / oo 19,10
Schweinebraten +-BratensoBe - : o
Apfelrotkohl - ein-Kartoffelknddel

Grillhaxe * BratensoBe  Sauerkraut
mit Speck « zwei Scheiben Serviettenknddel

Original Alm Schnitzel /

300 g Schweineschnitzel + zwei Spiegeleier *
zwei Speckstreifen < hausgemachte Brat-
kartoffeln « kleiner Beilagensalat

17,40
Rosti mit Lachs /

osti . nlage
Hausgebeizter Lachs * Kartoffelrosti * Schmand + Salataniag

NE UND ZUSATZSTOFFE

n Dich gerne uber die in'unseren
en und-Getranken enthaltenen

ALLERGE

Wirinformiere

Speis

Allergene und Zusatzstoffe.
Bitte frage unse

r Servicepersonal.




Kaiserschmarrn
in der Pfanne

SiiBe Mini-Brezel 5,70 Wahlweise: Zwetschgenrdster,
Frisch ausgebackene Mini-Brezel * Zimt- ARIEIMS SeEr SElOEEmmTel S

zucker - eine Kugel Vanilleeis * Rote Griitze ... und mit Rumrosinen




BAVARIA Alm

WO GUTES NOCH GUT IST

Friihstiicksbuffet S 3 o e
Sonn- & Feiertagsbrunch '__:_'120,90a s e

Warme und kalte Vorspeisen ° verschiedene e
Hauptgerichte kostliche Desserts '

glrjl\;fr?;_f\gei ten a) zzg|. Getranke * Kids bis 3 essen frei®
Kids bis 8 wird der halbe Preis gemacht’

Zeit zum
Schlemmen

© Gastro & Alm GmbH
FrankenstraBe 6

31135 Hildesheim A ;
Fon 05121. 9127-0 sl g AL n Pty
Fax 05121.9127-101 A S e £ '. Ao T

Bildnachweis: Gastro & Soul GmbH
Alle Preise verstehen

sich in Euro inklusive Mehrwert-
steuer und Bedienungsgeld.

Stand 02.2024 | PG1

www.bavariaalm.de

FOLGE UNS AUF FACEBOOK UND INSTAGRAM

n BavariaAlmDeutschland




