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Beilagensalat‘“ﬂ S i e e W e - 4,90
Romanasalat » Lollo Rosso FrlseeSaIat Feldsalat-- 1
Kirschtomaten * Rote Bete Gurke—-Mohren
Dressing-Empfehlung: Bayerr§qh-Dres$|ng
Schweizer Wurstsalat 2:3.5,7, 11 / R _ 11,20
Wurstsalat + Kése - rote Zwiebeln - Bergsteigerbrot
Salat mit Hahnchenbrust B T e e R 17,90

Romanasalat < Lollo Rosso - Friséesalat * Feldsalat Klrschtomaten-
.Gurke « Mohren - karamellisierte Kiirbiskerne < Hadhnchenbrust in
Orangen-Curry-Marinade - Baguette

Dressing-Empfehlung: Caesar-Dressing

Salat mit Ziegenkise 17,80
Romanasalat ¢ Lollo Rosso * Friséesalat * Feldsalat *

Kirschtomaten * Gurke * Rote Bete * Méhren « karamellisierte

Kirbiskerne « Ziegenfrischkase-Taler mit Honig * Baguette

Dressing-Empfehlung: Honig-Senf-Dressing
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Ofenfrische Brezen ™. = - O A 3,00
... mit:Griebenschmalz .=~ R 2,90
.. mit hausgemachter Kréauterbutter Tk 2050
. ... mit Almaufstrich </ e SRR 2180
i) Almaufstrich? Seit 2015 ist die Bezeichnung ,Obatzter” regional. = =
' 3 geschiitzt. Da wir ihn hier: fI’lSCh selbst herstellen, durfen W|r |hn'
nicht so nennen. B e R i
I g it .__.--‘-_a---_|__-1. Bty N
Wiirzige Kasezubereitung: - % L
Brie * Romadur * dicker Rahm * Krauter. o s ; ;
.. mit Butter RRgee ! e = T 20
Speck-Zwiebel-Knédel 1,2, 3,5, 16 / 13,50

450 g Kartoffelknodel gefiillt mit Speck * Zwiebeln
Krautern « MalzbiersoBe « Rostzwiebeln

Brokkoli-Kédse-Knédel 2,55 / 13,90
450 g Kartoffelknddel gefullt mit Brokkoli « Bergkése
KrauterrahmsoBe ¢« Schnittlauch
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il ] | Tiroler Grostl 2,37, 11 @ [ AR I1|5',9'_0

S Gebratenes Schweinefleisch vom Nacken « | :
Wirtshausplatterl 2,54 5,7 / 14,10  hausgemachte Bratkartoffeln Splegelel AL
Sechs Rostbratwiirstchen * Sauerkraut mit Speck Gewrzgurke |
Kartoffelptree sk Vegetarlscher |
Allgiuer Kasespatzle / 15,60 Pfannkuchen o </ / 14,80
Spatzle - Emmentaler - Bergkase - Spinat- und Waldpilzfullung - Sauce hollandaise -

Réstzwiebeln - Beilagensalat Gouda - Salatanlage



Leberkase Allgauer Art 25,47 J 17,50

Angebraunter Leberkase - hausgemachte
Bratkartoffeln -'Spiegelei. - Bellagensalat

Deftiger Schwemebraten 1,2,3,5 16 / 19,10

Schweinebraten - BratensoBe *
. Apfelrotkohl » ein Kartoffelknodel

" Gebratene _ ,
Schweinshaxn 12357 16 @/ 23,90

Grillhaxe * BratensoBe * S-auerkraut_mit
Speck - zwei Scheiben Serviettenknddel:

Rosti mit Lachs /

Hausgebeizter Lachs * Kartoffelrosti *

Schmand * Salatanlage

E UND ZUSATstOFFE

ALLERGEN efeﬁ

eiin uns
Wir mform\eren Dieh gerne ube\atgglen
Speisen und Getranken entha

; tofte.
VTN, ne und Zusatzs R i
:'gl'\\iet};%?age unser Servucepersona‘_‘ s
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Original Alm Schhnitzel 237 y 22 90
300 g Schweineschnitzel * zwel Spnegeleler 2

zwei Speckstreifen - hausgemachte Brat- e, e
kartoffeln « Beilagensalat

17,40

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoffen 3 m|t Antioxidationsmitteln 4 mit Geschmacksverstdrkern 5 mit Schwefeldioxid 6 mit Schwdrzungsmitteln'7 mit Phosphat
8 mlt Mllchelwelﬁ 9 koffelnhaltlg 10 chininhaltig 11 mit SiBungsmitteln 12 Phenylalaninquelle 13 gewachst 14 Taurin 15 Nitritpokelsalz 16 alkoholhaltig; Unsere Welne enthalten Sulfite.

- und Br buffet: Zusatzstoffe auf Wunsch an der Theke einsehbar.
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SiBe Mini-Brezel 5,70 Kaiserschmarrn 12,50
Frisch ausgebackene Mini-Brezel « Zimt- in der Pfanne
zucker * eine Kugel Vanilleeis + Rote Grltze Wahlweise: Zwetschgenroster
Gipfelstiirmer 7,90 Apfelmus s oder Erdbeermark

... und mit Rumrosinen + 2,50

Windbeutel gefullt mit
Schlagsahne und Rote Grltze




BAVARIA Alm

WO GUTES NOCH GUT IST

Friihstiicksbuffet _. 14,90 a
gamstags von 9 bis 13 Uhr zum Sattessen :
Sonn- & Feiertagsbrunch — *° == 20,50 4
Riesen-Brunchbuffet von 9 bis 14 Uhr b o :
Warme und kalte Vorspeisen ° verschiedene Hauptgerichte kostliche Desserts

a) zzgl. Getranke  Kids bis 3 essen frei + Kids bis 8 wird-der halbe Preis gemacht

© Gastro & Alm GmbH
ErankenstraBe 6

31135 Hildesheim b=
Fon 05121. 9127-0 R R o Yoy A Tk
Fax05121.9127-101 o S N TN,

Bildnachweis: Gastro & Soul GmbH
Alle Preise verstehen sich in

Euro inklusive Mehrwertsteuer

und Bedienungsgeld.

Stand 12.2023 | PG2

www.bavariaalm.de o T

FOLGE UNS AUF FACEBOOK UND INSTAGRAM

n BavariaAlmDeutschland £




