3
=
z
2
n

WO GUTES NOCH GUT IST




Bellagensalat' \ﬂ ﬁ/: iy -
Romanasalat - Lollo Rosso * Fnseesérat «,'Feldsalat- R : g
Kirschtomaten - Rote Bete + Gurke MOhren : T T
Dressing Empfehlung Bayerrsch-Dressmg / % s

Schweizer Wurstsalatzasm / = =R 9,90

Wurstsalat « Kase - rote Zwiebeln - Bergsteigerbrot

Salat mit Hdhnchenbrust, .o 16,40
" _Romanasalat + Lollo Rosso * Friséesalat « Feldsalat - Kirschtomaten -

‘Gurke « Méhren - karamellisierte Kurbiskerne « Hahnchenbrust mit
Orangen-Curry-Marinade « Baguette

Dressing Empfehlung: Caesar-Dressing

Salat mit Schinken-Kase-Rélichen 2, 3, 7 14,00

- Romanasalat + Lollo Rosso - Friséesalat - Feldsalat « Kirschtomaten *
Gurke + Méhren - karamellisierte Kurbiskerne « Kochschinken « Gouda «
gekochtem Ei - Bergsteigerbrot i

Dressing Empfehlung: Bayerisch-Dressing




mlt Grlebehschmalz

A mlt hausgemachter Krauterbutter

ok mit Almaufstrich < o

o LN ot Almaufstrich? Seit 2015 ist-die Beze|chnung ,,Obatzter“ reglonal
E S geschiitzt. Da wir ihn hier. fnsch_selbst he'" i
- nicht so nennen:

‘ WurZIge Kase?uberettung
- Brie - Romadur - dicker Rahm - Krautc—gr_

.. mit Butter o o g I

+0,90

Speck-ZW|ebeI -Knédel 1,235,717 /
450 g KartoffelkloB gefllt mit Speck * Zwiebeln * Krauter .
MalzblersoBe Rostzwiebeln

‘Broccoli-Kise-Knodel 2,55 / & 10,90
450 g KartoffelkloB geftillt mit Broccoli Bergkase .
KrauterrahmsoBe + Schnittlauch -

10,90
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/ L Gebratenes Schwelneflel.éch vom Nacken | i il J‘f | Cf\ !

Wirtshausplatterl 2,545 7 1,.11,40  hausgemachte Bratkartoffeln Splegelel A e |
i | Hitdil {1
6 Rostbratwiirstchen + Sauerkraut * fi  Gewdrzgurke Wt

hausgemachtes Kartoffelptiree

. LW Vegetarischer | / ,
Allgiuer Kisespatzle / 12,30 Pfannkuchen 2417 £ 12,20
Spatzle - Emmentaler - Bergkase - Spinat- und Waldpilzfillung - Sauce Hollandaise -

Réstzwiebeln - Beilagensalat Gouda - Salatanlage



ALLERGE

| |eTen Dich ger
\/S\lge\gf;[:m Ad Getranken entha‘ten_gg

; toffe.
: ené‘und Zusatzs
g\:’gé%rage unser Serwcepersona\

Leberkése Allgduer Art 55,27 / 14,70
Angebraunter Leberkase « hausgemachte .~ :
Bratkartoffeln -_'Spiegelei.- Beilagensalat 5

Deftlger Schwemeb_ aten 1,285, 7l 4

Hausgemachter Schwemebraten s
hausgemachte BratensoBe - Apfelrotkohl
eins Kartoffelknodel

119,90

. Grillhaxe * hausgemachte BratensoBe 5
Sauerkraut 2 Schelben Serv1ettenknode1

zwei Speckstrelfen hausgbmaohte =
Bratkartoffeln « Bellagensalat

Rosti mit Lachs / ‘

gebe|zter Lachs * Kartoﬁelrostl .

Schmand * Salatanlage
gEUE

Bei der Zubereitung unserer Speisen verwenden wir Weizen, Roggen, Gerste, Eier und Eierzeugnisse, Fisch und Fischerzeugnisse, Erdhiisse, Soja -
und Sojaerzeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse, Mandeln, Haselnisse, Walnusse, Sellerie und Sellerieerzeugnisse, Senf und Senferzeugnisse,

Sesamsamen und Sesamerzeugnisse und Schwefeldioxid und Sulfite als Zutaten; diese sind in einer separaten Ubersicht gekennzeichnet. Trotz
groBtmoglicher Sorgfalt kénnen wir jédoch nicht ausschlieBen, dass Spuren von glutenhaltigem Getreide (Weizen, Roggen, Gerste,-Hafer, Dinkel,
Kamut), Krebstieren und Krebstiererzeugnissen, Eiern.und Eierzeugnissen, Fisch und Fischerzeugnissen, Erdniissen und Erdnusserzeugnfssen
Soja und Sojaerzeugnissen, Milch und:Milcherzeugnissen, Schalenfriichten (Mandeln, Haselntssen, Walnlssen, Pistazien, Paranussen -Pecan-
nussen, Macadamianiissen, Cashewkernen), Sellerie und Sellerieerzeugnissen, Senf und Senferzeugnissen, Sesam und Sesamerzeugmssem ;
! ..Luplnen und Lupinenerzeugnissen, Welchtleren Schwefeld|OX|d und Sulfiten auch in andere Gerichte gelangen Weitere Auskunfte erteilt; Dlr gern_
unser Servncepersonal i R PR T B

Zusatzstoffe: 1 mit Forbstoff 2 it Konserwerungsstof‘fen 3 mit Antlomdanonsmltteln 4 mit Geschmacksverstarkern 5 mit Schwefeldioxid 6 mit Schwurzungsmltteln 7. mit.Phosphat : " s
8'mit Milcheiweify 9 koffeinhaltig 10 chlnmhaltlg 11 mit StiBungsmittelr 12 Phenylalaninquelle 13 gewachst 14 Taurin 15 Nitratpokelsalz 16 Krouterbutterzubereltung 17 olkoholholtlg,
Unsere Weine enthclten Sulfite. Frithstiicks- und Br hbuffet: Zusatzstoffe auf Wunsch an der Theke einsehbar.




SiuBe Mini-Brezel

Frisch ausgebackene Mini-Brezel * Zimt-
zucker - eine Kugel Vanilleeis « Rote Griitze

Gipfelstirmer

Windbeutel gefullt mit
Bayrisch Creme und Erdbeermark

5,30

Kaiserschmarrn Eis 5,90

Warmer Kaiserschmarrn ¢ eine Kugel
Vanilleeis * Schlagsahne

Wabhlweise: Apfelmus 3 oder Erdbeermark




BAVARIA Alm

WO GUTES NOCH GUT IST

5,«

FrﬁhStﬁckauffet G e e e e 42,502 = -
Samstags von 9 bis 13 Uhr zum.§at_t‘g\s_se'nru‘ j' 3 e e _‘ ST
Sonn- & Feiertagsbrunch =~~~ s AT50E
Riesen-Brunchbufet von 9 bistaUhr Bedrmal i BES o e
Warme und kalte Vorspeisen * verschiedene ngptgéri(jhte . kostliche Desserts ™

a) z2gl. Getranke * \ids bid & ossan ffep Kige-bis 8 Wird dor RAIDS RIS gemacht . -

© Gastro & Alm GmbH
FrankenstraBe 6

31135 Hildesheim

Fon 05121. 9127-0

Fax 05121. 91 27-101

Bildnachweis: Gastro & Soul GmbH
Alle Preise verstehen

sich in Euro inklusive Mehrwert-
steuer und Bedienungsgeld.

Stand 03.2022

‘www.bavariaalm.de

FOLGE UNS AUF FACEBOOK UND INSTAGRAM

n . BavariaAlmDeutschland Yo wa



